


JAMBON DE PARME AOP 8 €
Un jambon cru prestigieux et surtout trés bon

CALAMARS FRITS AU PAPRIKA* 9€
Accompagnés de mayonnaise facon gribiche

PETITS ARTICHAUTS FRITS* 9€
Sauce a la ricotta citronnée

LES MERVEILLEUX ACCRAS DE MORUE* 9€
Sauce a la coriandre

6 BELLES HUITRES DE PATRICE BRESEGHELLO (LOUPIAN)* 12 €
Servies sur de la glace pilée avec citron, vinaigre a I'échalote

LA TERRINE DES DEUX GROS, JUJU ET BORIS* 13 €

Cornichons et pickles de champignons

OEUF PARFAIT EN MEURETTE* 11€
Sauce au vin rouge, oignons, poitrine fumée, carottes, champignons

TATAKI DE THON ROUGE AUX PARFUMS D'ASIE* 15 €

CALAMAR A LA PLANCHA* 28 €
Poivron, pakchoi, citron confit

RIGATONI AUX TROIS TOMATES ET BURRATINA* 17 €
Burratina crémeuse, tomates fraiches, sauce tomate maison,
tomates séchées.

RAVIOLES A LA TRUFFE* 29 €
Créme de truffe, vin blanc, truffes de saison mélanosporum

*Allergénes :

Les plats figurant au menu de notre restaurant sont élaborés & partir d'ingrédients pouvant
contenir des allergénes donc si vous étes allergiques & certains aliments ou que vous suivez
un régime alimentaire particulier, veuillez vous référer a la liste présente dans ce menu et
en informer un membre de notre personnel.

LE COCHON DE LAIT FARCI* 29 €

EFFILOCHE CONFIT ET FONDANT D’EPAULE D’AGNEAU* 29 €
purée de pois chiches, brunoise de légumes du moment

TARTARE DE BOEUF COUPE AU COUTEAU* 29 €
Cépre, cornichon, brunoise de betterave, fromage de brebis,
croltons au beurre ... préparé par notre chef

>
P
ROGNONS DE VEAU POELES* 19 €

Sauce moutarde & "ancienne

Avec ces plats, 2 accompagnements au choix

LA DIVINE COTE DE BOEUF ECOSSAISE PERSILLEE A PARTAGER* 85 €

Cuite au four & braise Josper, accompagnée de sauce
La Grande Sieste

PAVE DE BOEUF ARGENTIN* 26 €
Cuit au four & braise Josper, accompagné de sauce
La Grande Sieste

FRITES MAISON* 5€
LEGUMES D'ANTAN SAUTES* 6€
SALADE VERTE AUX HERBES* 3€

UN SIROP A L'EAU OU LIMONADE
RIGATONI A LA TOMATE*

GLACE*

Prix nets en euros TTC / taxes et service compris



